




درباره ما



دیارا، سمفونی عطر و طعم در ا�ران

 با افزودن طعم های متنوع به محصولات غذا�ی و نوشیدنی، صنعت غذا به یکی از لذت بخش تر�ن
تنها جهانی،  بزرگ  صنعت  ا�ن  از  ا�ران  سهم  سال ها  برای  حال،  ا�ن  با  شد.  تبدیل  زندگی   عرصه های 
 واردات از شرکت های خارجی بود. در هم�ن فضای �رچالش، دیارا قدم در مس�ری جسورانه گذاشت
تاث�ر قرار داده بود. وابستگی صنعت به  و خلأی را �ر کرد که تولیدکنند�ان داخلی را به شدت تحت 
 واردات طعم دهنده ها و اسانس ها، به و�ژه در شرایط تحر�می و محدودیت های تجاری، نه تنها کیفیت

محصولات را با تهدید مواجه می کرد، بلکه استمرار تولید را ن�ز به دغدغه ای جدی بدل کرده بود.
 دیارا، با شناسا�ی ا�ن نیاز اساسی و اهمیت بی بدیل طعم دهنده ها به عنوان جوهره اصلی محصولات
 غذا�ی، پس از سه سال تحق�ق و توسعه مستمر و با هم�اری متخصصان و دانشمندان ب�ن المللی،
نخس��ن محصولات خود را به بازار داخلی معرفی کرد. در طول ا�ن پنج سال، با پشت�ار و تعهدی مثال
  زدنی، تیم تحق�ق و توسعه دیارا، که از نخب�ان و متخصصان برجسته تشکیل شده است، نه تنها در
 انتقال دانش تولید اسانس به ا�ران موفق بوده، بلکه ا�نون به عنوان �رچمدار و پیش�ام صنعت عطر

و طعم در کشور شناخته می شود.
 توانمندی های دیارا به هم�ن جا ختم نمی شود. ا�ن شرکت با در اختیار داشتن آزمایش�اه های پیشرفته
High Tech، فناوری ها�ی مانند امولوس�ون سازی و انکپسوله و تجه�زات مدرن از جمله رآ�تورهای 
  کردن را به �ار گرفته تا طعم دهنده ها�ی با ماند�اری، ثبات و قدرت بی نظ�ر ارائه کند. دیارا همچن�ن
مولکولی آنال�ز  دست�اه های  از  استفاده  با  و  دارد  اختیار  در  را  مولکولی  بانک های  بزرگ تر�ن  از   یکی 
عملکردی فرد،  به  منحصر  و  جدید  طعم های  طراحی  در  است  توانسته   ،GC-MASS مانند   پیشرفته 
 حرفه ای و سطح بالا از خود نشان دهد. ا�ن قابلیت ها دیارا را به انتخاب اول صنا�ع غذا�ی تبدیل کرده

است.
بزرگ تر�ن به  توسعه،  و  تحق�ق  واحد  در  متخصص  نفر   ۲۵ از  بیش  با  دیارا،  نفره   ۱۰۰ خانواده   امروز، 
 تولیدکننده طعم و عطر در ا�ران تبدیل شده است. ا�ن خانواده که هر یک در حوزه �اری خود متخصص
 و متعهد هس��د، همچون یک ارکستر هماهنگ، سمفونی بی نظ�ری از عطر و طعم را برای محصولات
ا�رانی خلق می کنند. دیارا با آرمانی والا، مصمم است تا با ارائه عطر و طعم های نوآورانه، به عنوان طعم 
ساز برتر در ا�ران شناخته شود و لذت تجربه طعم های اصیل و دلپذ�ر را به مشتر�ان خود هدیه دهد.



طعم دهنده وانیل:

یک انتخاب  ایده آل برای هر محصولی می تواند طعم دهنده وانیل باشد که حس لوکس و طبیعی بودن را در 

محصول ایجاد می کند.  وانیل با رایحه ای گرم، دلپذ�ر و ماند�ار، یکی از محبوب تر�ن و �ر�اربردتر�ن طعم ها در 

حتی  و  ش�ر�نی ها  لبنی،  محصولات  نوشیدنی ها،  غذا�ی،  محصولات  در  گسترده  به طور  که  جهان است 

عطرسازی استفاده می شود. ا�ن طعم دهنده دارای �روفایلی عم�ق و پیچیده  است که شامل نت های ش�ر�ن، 

�اراملی و کمی دودی  است و قادر  است طعمی  غنی و لطیف به محصولات نها�ی اضافه کند.

تقویـت  عنـوان  بـه  یـا  و...  برولـه  کـرم  �اسـتارد،  بیسـکوییت،  کیـک،  بسـتنی،  در  اصلـی  طعـم  عنـوان  وانیـل 

می رود.  �ار  بــه  ســسهــا  و  نوشــیدنیهــا  در  میــوههــا  و  مغزهــا  قهــوه،  شـ�لات،  طعـمهـای  کننـده 

همچنیــن بــه دلیــل دارا بــودن رایحــه ملایــم و مطبــوع و گــرم از ایــن طعم دهنده در بسیاری از محصولات 

آرایشی-بهداشتی مانند شویندهها، کرمها و لوس�ونها استفاده می شود.

�روفایل:

طعم دهنده هـای وانیلـی دیـارا طیـف هـای متنـوع عطـر و طعـم (وانیـل، خامـه ای، کـره ای، شـ�ر�ن، آروماتیـک 

و �اراملـی) را در برمـی گیـرد، کـه بسته به نیاز صنعت و سلیقه مشتری تولید و عرضه می گردد. وانیل زمانی که 

با طعم دهندههای دیگر استفاده میشود، درک طعم ش�ر�نی را افزایش و درک تلخی را �اهش میدهد.

و�ژ�ی محصول:

بـه  و  است  طولانـی  مانـد�اری  و  بـالا  حرارتـی  پایـداری  دارای  قـوی  رایحـه  داشـتن  بـر  عـلاوه  طعم دهنده  ایـن 

صـورت محلـول در آب و محلـول در روغن، در فرمهای ما�ع، �ودری و �ودر انکپسوله تولید و عرضه میشود.

ترکیبات موثر:

سـنتز  روش  سـه  از  اسـتفاده  بـا  کـه  اسـت؛  (٤-هیدروکسـی-٣-بنزآلدئید)  وانیلیـن  وانیـل،  اصلـی  مؤلفـه 

شـیمیا�ی، سـنتز ز�سـتی گیاهی و روشهای ز�ست فناوری قابل تولید است.

طعم دهنده وانیل:

یک انتخاب  ایده آل برای هر محصولی می تواند طعم دهنده وانیل باشد که حس لوکس و طبیعی بودن را در 

محصول ایجاد می کند.  وانیل با رایحه ای گرم، دلپذ�ر و ماند�ار، یکی از محبوب تر�ن و �ر�اربردتر�ن طعم ها در 

حتی  و  ش�ر�نی ها  لبنی،  محصولات  نوشیدنی ها،  غذا�ی،  محصولات  در  گسترده  به طور  که  جهان است 

عطرسازی استفاده می شود. ا�ن طعم دهنده دارای �روفایلی عم�ق و پیچیده  است که شامل نت های ش�ر�ن، 

�اراملی و کمی دودی  است و قادر  است طعمی  غنی و لطیف به محصولات نها�ی اضافه کند.

تقویـت  عنـوان  بـه  یـا  و...  برولـه  کـرم  �اسـتارد،  بیسـکوییت،  کیـک،  بسـتنی،  در  اصلـی  طعـم  عنـوان  وانیـل 

می رود.  �ار  بــه  ســسهــا  و  نوشــیدنیهــا  در  میــوههــا  و  مغزهــا  قهــوه،  شـ�لات،  طعـمهـای  کننـده 

همچنیــن بــه دلیــل دارا بــودن رایحــه ملایــم و مطبــوع و گــرم از ایــن طعم دهنده در بسیاری از محصولات 

آرایشی-بهداشتی مانند شویندهها، کرمها و لوس�ونها استفاده می شود.

�روفایل:

طعم دهنده هـای وانیلـی دیـارا طیـف هـای متنـوع عطـر و طعـم (وانیـل، خامـه ای، کـره ای، شـ�ر�ن، آروماتیـک 

و �اراملـی) را در برمـی گیـرد، کـه بسته به نیاز صنعت و سلیقه مشتری تولید و عرضه می گردد. وانیل زمانی که 

با طعم دهندههای دیگر استفاده میشود، درک طعم ش�ر�نی را افزایش و درک تلخی را �اهش میدهد.

و�ژ�ی محصول:

بـه  و  است  طولانـی  مانـد�اری  و  بـالا  حرارتـی  پایـداری  دارای  قـوی  رایحـه  داشـتن  بـر  عـلاوه  طعم دهنده  ایـن 

صـورت محلـول در آب و محلـول در روغن، در فرمهای ما�ع، �ودری و �ودر انکپسوله تولید و عرضه میشود.

ترکیبات موثر:

سـنتز  روش  سـه  از  اسـتفاده  بـا  کـه  اسـت؛  (٤-هیدروکسـی-٣-بنزآلدئید)  وانیلیـن  وانیـل،  اصلـی  مؤلفـه 

شـیمیا�ی، سـنتز ز�سـتی گیاهی و روشهای ز�ست فناوری قابل تولید است.





طعم دهنده کره :

چنانچه بخواهید حس طبیعی، دلچسب و لذت بخش در محصولات خود داشته باشید پیشنهاد ما  استفاده از 

طعم دهنده کره است. ا�ن طعم دهنده دارای نت های خامه ای، ش�ر�ن و شور است. طعم دهنده کره به خوبی  با 

سا�ر طعم دهند ها و  ترکیبات ساز�ار  است و  ام�ان خلاقیت بیشتر در طراحی محصولات را به تولیدکنند�ان می

 دهد. کــره یکــی از �ر�اربرد تر�ــن طعم دهندهها در صنایــع غذایــی اســت کــه در تولیــد انــواع کیــک، شــ�ر�نی،  

�لوچــه، بیســکویت، انــواع کــره هــای گیاهی، انواع پن�ر و پن�ر پیتزا مورد استفاده قرار میگ�رد.

�روفایل:

طعم دهنده کــره بــا در نظــر گرفتــن نیــاز صنعــت و نیــز ســلیقه مشــتری در �روفایلهــای کــره ای، خامــهای، 

پنیــری و تافــی تولیــد و عرضــه مــیگردد.

و�ژ�ی محصول:

عطـر و طعـم خـوش طعم دهنده کـره حیـن پخـت و در حیـن حـرارت دادن بـه سـرعت آشـ�ار میشـود. طعم

 دهنده کره  دار ای تأییـد FDA اسـت و در دستهبندی مواد ایمن GRAS قرار گرفته که به صورت مشابه طبیعی 

عرضه میشوند. ایــن دســته از طعم دهندههــا در هــر دو حالــت مایــع و پــودر انکپســوله شــده و بــه صــورت 

محلــول در آب و محلــول در روغــن تولیــد و عرضــهمی گردد.

ترکیبات موثر:

و  اسـتوئ�ن  �روپ�ونیـل،  اسـتیل  اسـتیل،  دی  جملـه  از  اصلـی  ترکیبـات  حـاوی  کـره  طعمدهنـده  �لـی  طـور  بـه 

لا�تونهـا اسـت کـه هـر یـک از ا�ن ترکیبات اصلی عامل ایجاد �روفایلهای متفاوت طعم دهندهکره هس��د.





طعم دهنده �رتقال:

مرکبـات یـا میـوه هـای س��روسـی (citrus) بـا تولیـد جهانـی ١٣۴٫٩۴١ میلیـون تـن در سـال از نظـر اقتصـادی مهـم 

تر�ـن محصـولات میـوه در جهــان هســتند. بــا توجــه بــه بــازار بــزرگ مرکبــات گســتردگی طعم دهندههــای آنهــا 

نیــز اجتنــاب ناپذیــر اســت. هز�نههــای بــالای اســتخراج طعم دهندههــای طبیعــی، ایــن بــازار را بــه تولیــد طعم

 دهندههــای شــبه طبیعــی و مصنوعــی ســوق داده کــه قابلیــت تولیــد انــواع طعــمهــا و مــزههــای س��روســی 

لیمو،  �رتقال،  انواع  شامل  مرکبات  طبیعی  شبه  طعم دهندههای  است.  آورده  وجود  به  را  ســمتصنعت  ایــن  در 

نارنگی، گر�پ فروت و ترنج است. از میــان طعم دهندههــای مرکبــات طعم دهنده �رتقــال یــک طعــم دهنــده 

مایــع مشــابه طبیعــی اســت. ایــن طعم دهنده قابلیــت مصــرف در بخــشهــای مختلــف صنعــت غــذا از جملــه 

تهیــه ش�ر�نی و شــ�لات، کیــک و بیســکوییت، تافــی، دراژه، دســر، بســتنی و انــواع نوشــیدنیهــا را دارد. ایـن طعم

 دهنده در محصـولات آرایشـی و بهداشـتی از قبیـل انـواع شـوینده هـا، کـرم هـا و لوسـ�ون هـا و دیگـر محصـولات 

مراقبـت از �وست ن�ز مورد استفاده قرار می گ�رد.

�روفایل:

دسترسـی بـه طیـف وسـیعی از �روفایـل انـواع �رتقـال هـا از تـازه و گوشـتی تـا �وسـتی و تـرش بـا اسـتفاده از طعم

 دهنده هـای �رتقـال دیـارا ام�ان پذ�ر است.

و�ژ�ی محصول:

ایـن طعم دهنده عـلاوه بـر داشـتن رایحـه قـوی دارای پایـداری حرارتـی بـالا و مانـد�اری طولانـی و بـه صـورت محلـول 

در آب و محلـول در روغن موجود است. در دو حالت ما�ع و �ودر انکپسوله ن�ز تولید و عرضه میشود.

ترکیبات موثر:

ا�ثـر طعم دهندههـای �رتقـال تولیـد شـده در شـرکت دیـارا دارای مقادیـر بالایـی از روغـن طبیعـی �رتقـال است کـه 

�روفایـل آنهـا بـا استفاده از ترکیباتی مانند Linalool و Limonene بهبود یافته است.





طعم دهنده لیمو:

طعم دهنده  از  یکــی  تازگــی  و  طــراوت  حــس  ایجــاد  و  تــرش  و  تــازه  رایحــه  داشــتن  بــا  لیمــو  طعم دهنده 

ایــن طعم دهنده قابلیــت مصـرف در بخـش هـای مختلـف صنعـت غـذا از جملـه  هــای �رطرفــدار اســت. 

صنعـت �لوچـه و کیـک، شـ�ر�نی، شـ�لات، دسـر و بسـتنی و انـواع نوشـیدنی هـا را دارد. همچنیــن بــه دلیــل 

ایجــاد حــس تازگــی و خنکــی ایــن طعم دهنده در طیــف وســیعی از محصــولات آرایشی-بهداشــتی ماننــد 

انــواع شوینده ها و کرم ها و لوس�ون ها مورد استفاده قرار می گ�رد.

�روفایل:

�وســتی  و  �لــی  علفــی،  و  ســبز  خنــک،  لیمویــی،  رایحــه  از  مختلفــی  طیــفهــای  دارای  طعم دهنده  ایــن 

مــی باشــند و بســته بــه نیــاز صنعــت و سلیقه مشتری قابل تغی�ر هس��د.

و�ژ�ی محصول:

بـه  و  است  طولانـی  مانـد�اری  و  بـالا  حرارتـی  پایـداری  دارای  قـوی  رایحـه  داشـتن  بـر  عـلاوه  طعم دهنده  ایـن 

صـورت محلـول در آب و محلـول در روغن، در دو حالت ما�ع و �ودر انکپسوله تولید و عرضه میشود.

 ترکیبات موثر:

Linalool، Limonene و Citral ترکیبات اصلی در ا�ن طعم دهندههس��د.





طعم دهنده موز:

مــوز بعــد از ســیب دومیــن میــوه �رطرفــدار جهــان اســت. باتوجــه بــه عطــر و طعــم خــاص و گرمســ�ری 

ایــن میــوه، طعم دهنده مــوز تقر�با درتمــام بخــش هــای صنایــع غذایــی �اربــرد دارد. ایــن طعم دهنده در 

آبمیــوه، لواشک، ویفر، کیک، بیسکویت، ش�ر�نی،  لبنــی، بســتنی،  انــواع نوشــیدنی، آدامــس، محصــولات 

ش�لات و آب نبات و پاس��ل و مواد غذا�ی دیگر مورد استفاده قرار می گ�رد.

�روفایل:

رســیده،  هــای  �روفایــل  در  مشــتری  ســلیقه  نیــز  و  صنعــت  نیــاز  گرفتــن  نظــر  در  بــا  مــوز  طعم دهنده 

نرسیده، ش�ر�ن، تــازه، میــوه ای و معطــر تولیــد و عرضه می گردد.

و�ژ�ی محصول:

صورت  بـه  که  گرفته  قـرار   GRAS ایمن  مـواد  بنـدی  دسـته  در  و  اسـت   FDA تأییـد  دارای  مـوز  طعم دهنده 

مشـابه طبیعی عرضه میشوند. ایـن طعم دهنده عـلاوه بـر داشـتن رایحـه قـوی دارای پایـداری حرارتـی بـالا و 

مانـد�اری طولانـی است و بـه صـورت محلـول در آب و محلـول در روغن، در دو حالت ما�ع و �ودر انکپسوله 

تولید و عرضه می شود.

ترکیبات موثر:

Butyl ace- اسـت کـه بـه همـراه چندیـن ترکیـب دیگـر ماننـد  Isoamyl acetate ،مـاده اصلـی طعم دهنده مـوز

tate و Isoamyl butyrate  از عوامـلاصلی ایجاد طعم و آرومای قوی موز هس��د.





طعم دهنده توت فرنگی:

از جملــه  از �رمصرفتر�ــن طعم دهندههای میــوه ای است، کــه در صنایــع مختلــف  تــوت فرنگــی یکــی 

صنایــع غذایــی ماننــد نــان وشـ�ر�نی، کیـک و �لوچـه، دسـر، بسـتنی، سـس و انـواع نوشـیدنی و نیـز صنایـع 

تــا  کــه  اســت  جدیــد  نســبتا  میــوه ای  فرنگــی  تـوت  اسـت.  �اربـرد  دارای  آرایشی-بهداشـتی  و  دارویـی 

۳۰۰-۲۵۰ ســال قبــل بــه شــکل امــروزی وجــود نداشــت. در قــرن چهاردهــم در فرانسه توت فرنگیهای 

وحشی از جنگل به زم�ن زراعتی منتقل و از آن به عنوان یک گیاه اهلی استفاده شد.

�روفایل:

طعم دهندهتوت فرنگی به طور �لی دارای رایحهای ش�ر�ن و م�وه ای است و �روفایل طعمی آن از سبز و نارس 

تا رسیده متغ�ر است. لازم بـه ذکـر اسـت کـه �روفایـل مصرفـی بـرای هـر محصـول متفـاوت اسـت. بـه عنـوان 

ویفرها  در  و  میگ�رد  قرار  استفاده  مورد  ش�ر�ن  �روفایـلهای  بیشـتر  بیسـکویتها  و  هـا  کیـک  در  مثـال 

�روفایلهای سبز و ترشتر طرفداران بیشتری دارد و در محصولات لبنی توت فرنگی خامه ای بیشتر�ن �اربرد را 

دارد.

و�ژ�ی محصول:

تأیید FDA اسـت و در دسـتهبندی مـواد ایمن GRAS قـرار  انـواع طعم دهنده هـای تـوت فرنگـی دیارا دارای 

گرفته که به صورت مشـابه طبیعی عرضـه میشـوند. ایـن طعم دهنده دارای پایـداری حرارتـی بـالا، بـوی قـوی و 

انکپسوله شده به صورت محلول در آب و  باشـد و در هـر دو حالـت مایـع و �ودری  مانـد�اری طولانـی مـی 

محلول در روغن تولید و عرضه می شوند.

ترکیبات موثر:

اشاره   Methyl cinnamate و   Furaneol به  میتوان  فرنگی  طعم دهندهتوت  دهنده  تشکیل  اصلی  ترکیبات  از 

کرد.





طعم دهنده توت وحشی:

از  کــه در صنایــع مختلــف  از طعم دهنده هــای �رطرفــدار میــوه ای است  طعم دهنده توت وحشــی یکــی 

از  آرایشــی و بهداشــتی  نیــز صنایــع  و  جملــه صنایــع غذایــی ماننــد بســتی، کیــک و �لوچــه، نوشــیدنی 

قبیــل صابونهــا، لوســ�ون هــا، کرمهــا و دیگــر محصــولات مــورد اســتفاده قــرار میگیــرد. میــوه تــوت 

وحشــی، میــوهای بزرگتــر از تــوت ســفید و بــه رنــگ قرمــز تیــره اســت، مــزه ای تــرش و �وســتش�ر�نی 

دارد و درختچه آن به صورت وحشی در مناطق جن�لی معتدل میروید.

�روفایل:

�روفایلهــای  در  مشــتری  ســلیقه  نیــز  و  صنعــت  نیــاز  گرفتــن  نظــر  در  بــا  وحشــی  تــوت  طعم دهنده 

رســیده، ش�ر�ن، تــازه، میــوه ای و معطــر تولید و عرضه می گردد.

و�ژ�ی محصول:

طعم دهنده تـوت وحشـی  دارای تأییـد FDA اسـت و در دسـتهبندی مـواد ایمـن GRAS قـرار گرفتـه کـه بـه 

صـورت مشـابه طبیعـی و مصنوعـیعرضه میشوند. انـواع طعـمدهنـده هـای تـوت وحشـی دیـارا محلـول در 

آب و روغن بـوده و بـا دارا بـودن رایحـه قـوی، پایـداری حرارتـی بـالا و مانـد�اری طولانـی بـهشکل ما�ع و �ودری 

انکپسوله شده ارائه میشوند.

ترکیبات موثر:

ترکیب اصلی طعم دهندهتوت وحشی ketone raspberry است که آروما و طعم آن را ایجاد میکند.





طعم دهنده نارگیل:

کشــور  آســیا،  شــرق  جنــوب  و  آفر�قا�ی  مناطــق  در  کــه  اســت  گرمســ�ری  میــوههــای  از  نارگیــل 

رایحــه  دلیــل  بــه  نارگیــل  طعم دهنده  یابــد.  مــی  پــرورش  اندونــزی  در  بویــژه  و  فیلی��ــن  هندوســتان، 

کیــک،  ماننــد  غذایــی  صنایــع  مختلــف  هــای  بخــش  در  و  بــوده  �رطرفــدار  بســیار  خــاص  و  گرمســ�ری 

در  طعم دهنده  ایــن  شــود.  مــی  اســتفاده  نوشــیدنی  انــواع  و  آبنبــات  و  شــ�لات  بیســکوییت،  و  �لوچــه 

محصــولات آرایشــی وبهداشتی از قبیل صابون ها، لوس�ون ها، کرم ها و دیگر محصولات مراقبت از �وست 

ن�ز مورد استفاده قرار می گ�رد.

�روفایل:

�روفایـلهـای شـ�ری، کـره ای یـا خامـه ای، یـا �روفایـل رسـت شـده، رسـیده و نـارس بـرای طبقـه بنـدی رایحـه و 

طعـم نارگیـل تعر�ـف شـده انـد. �روفایـل رسـت شـده بیشـتر بـرای محصـولات آردی ماننـد کیـک و بیسـکویت، 

و �روفایـل شـ�ری بیشـتر بـرای شـ�لات و تافـی مناسـباست.

و�ژ�ی محصول:

طعم دهنده نارگیـل دارای تأییـد FDA اسـت و در دسـته بنـدی مـواد ایمـن GRAS قـرار گرفتـه که به صـورت 

مشـابه طبیعـی عرضه می شوند. ایـن طعم دهنده عـلاوه بـر داشـتن رایحـه قـوی دارای پایـداری حرارتـی بـالا و 

مانـد�اری طولانـی است و بـه صـورت محلـول در آب و محلـول در روغن، در دو حالت ما�ع و �ودر انکپسوله 

تولید و عرضه می شود.

ترکیبات موثر:

عوامـل متعـددی در طعـم دهندگـی طعم دهنده نارگیـل تأث�رگـذار هسـتند. در مـورد طعـم شـ�ری و یـا خامـه

 ای نارگیـل مـی تـوان از Lacton  ها که در واقع استرهای حلقه ای شده هس��د، نام برد.

معروف  ن�ز  نارگیل   Lacton به  که  است   Gamma-Nonalacton به  مربوط  اصلی  طعم  و  رایحه  ها  نارگیل  در 

هس��د.





طعم دهنده س�ب:

اـء آن آســیای مرکــزی اســت و  اـلا منشـ اـن اســت. احتمـ ســیب یکــی از �رطرفدارتر�ــن و شــناخته شــده تر�ــن میــوه ها در جهـ

اـن کشــت مــی شــود. ســیب قرمــز، زرد و ســبز جــزء محبــوب تر�ــن انــواع ســیب هســتند. بیــش از  اـط جهـ اینــک در بیشــتر نقـ

اـی دلخـواه طعمی از آن بـه  هفــت هــزار و پانصــد رقــم ســیب شـناخته شـده وجـود دارد و در نتیجـه طیـف وسـیعی از و�ژ�ـی ه

اـ توجـه بـه ایـن موضـوع، طعم دهنده سـیب یکـی از محصولات �رطرفـدار میـوه ای استکـه درصنایـع غذایـی  دسـت مـی آیـد. ب

اـت و تافــی، دســر و بســتی، نوشــیدنی و نیــز صنایــع آرایشــی و بهداشــتی از قبیــل صابــون  ماننـد کیـک و �لوچـه، شـ�لات، آبنب

اـ و دیگــر محصــولات مراقبت از �وست مورد استفاده قرار میگ�رد. اـ، کــرم هـ اـ، لوســ�ون هـ هـ

�روفایل:

اـ �روفایــل ســبز و جن�لــی اســت کــه بیشــتر بــرای انــواع تافــی و  طعم دهنده ســیب ســبز دارای رایحــه و طعمــی تــرش بـ

اـی دارای تخــم شربتی و  اـی اخیــر بــرای تولیــد آبمیــوه هـ اـل هـ اـت �اربــرد دارد. همچنیــن از ایــن �روفایــل ســیب، طــی سـ آبنبـ

بعضــی از ماءالشــع�رها نیــز استفاده شده است. طعم دهنده سـیب زرد دارای رایحـه و طعمـی گـرم و ش�ر�ن اسـت. ایـن طعم

اـ و نیـز انـواع نوشـیدنی نظ�ر آبم�وه های �ازدار، ماءالشع�ر و ایجاد طعم ش�ر�ن در   دهنده بـه طـور عمـده در دسـرها و بسـتنی ه

آبم�وههای انگور یا آناناس به �ار گرفته می شود.در صنا�ع نان، ش�ر�نی و کیک و �لوچه ن�ز می توان از هر دو طعم دهندهس�ب 

سبز و س�ب زرد ن�ز استفاده نمود. طعم دهنده سـیب قرمـز نسـبت بـه دو نـوع دیگـر �اربـرد کمتـری دارد. ایـن طعم دهنده بـه طـور 

محـدود در صنایـع نوشـیدنی و بـه طـور ترکیبـی بیشتر برای ایجاد طعم های خاص مورد استفاده قرار می گ�رد.

و�ژ�ی محصول:

اـبه طبیعـی  طعم دهنده سـیب دارای تأییـد FDA اسـت و در دسـته بنـدی مـواد ایمـن GRAS قـرار گرفتـه کـه بـه صـورت مش

اـ دارا بـودن رایحـه قـوی، پایـداری  اـرا محلـول در آب و محلـول در روغـن بـوده و ب اـی سـیب دی عرضهمی شوند. انـواع طعـمدهنـدهه

اـلا و مانـد�اری طولانی به شکل ما�ع و �ودری انکپسوله شده ارائه می شوند. حرارتـی ب

ترکیبات موثر:

اـره کرد. از ترکیبات مؤثر در ایجاد عطر و طعم طعم دهنده سـیب می توان به Hexenyl acetate-۳-Cis و Hexenal-۲-Trans اش





طعم دهنده هل:

هـل میـوه ای کوچـک بـا دانـه هـای بسـیار معطـر از خانـواده زنجبیـل اسـت. هـل انـواع گونا�ونـی از قبیـل هـل 

سـبز، هـل سـیاه و هـل سـفید دارد. هـل بـا عطـری شـ�ر�ن و بسـیار خوشـبو و نسـبتا تنـد؛ بعـد از زعفـران و 

وانیـل سـوم�ن ادویـه گـران و �رطرفـدار محسـوب مـی شــود. هــل بــه دلیــل عطــر و طعــم فــوق العــاده و 

منحصــر بــه فــرد از د�ربــاز جایــ�اه ویــژه ای داشــته و در محصــولات غذایــی مختلفــی�اربــرد دارد. طعم

چــای،  نظیــر  محصولاتــی  در  توانــد  مــی  خــود  مطبــوع  آرومــای  بــودن  دارا  بــا  دیــارا  هــل   دهندههــای 

بیســکوییت، آبنبــات و... مورد استفاده قرار گ�رد.

�روفایل:

طعم دهنده هـل دارای نـت هـای �لـی، چوبـی، خنکـی و س��روسـی اسـت کـه بـر اسـاس نیـاز مشـتری در هـر 

کـد، نـوت خاصـی غالـب است.

و�ژ�ی محصول:

بـه  و  است  طولانـی  مانـد�اری  و  بـالا  حرارتـی  پایـداری  دارای  قـوی  رایحـه  داشـتن  بـر  عـلاوه  طعم دهنده  ایـن 

صـورت محلـول در روغـن و آب، در دو حالت ما�ع و �ودر انکپسوله تولید و عرضه می شود.

ترکیبات موثر:

از ترکیبات اصلی موجود در فرمولاس�ون هل می توان به Alpha-Pinene، Beta-Pinene و Sabinene اشاره 

داشت.





طعم دهنده دارچ�ن:

طعم دهنده دارچ�ن با عطر و طعم گرم، ش�ر�ن و کمی تند حس دلنش�ن و اصیلی را در محصولات ایجاد می

 کند که تجربه آرامش بخش و گرم در مصرف کنند�ان فراهم می کند و یکی از محبوب تر�ن و کهن تر�ن ادویه

کمی تند ادویه ای  و  ملایم  ش�ر�نی  شامل ترکیبی از  دارچ�ن  دهنده  طعم  نوت های  جهان است.  سراسر  در   ها 

دهنده  طعم  می بخشد.  و�ژه  جذابیت  و  گرما  و  عمق  شود  اضافه  نوشیدنی  و  غذا�ی  هر ترکیب  به  که   است 

دارچیــن در بخــش هــای مختلــف صنایــع غذایــی ماننــد کیــک هــا، کوکــی هــا و دســرها و نوشــیدنی هــا 

و نیــز فــرآورده هــای گوشــتی دارای �اربــرد اســت. همچنیــن بــه دلیــل دارا بــودن رایحــه ملایــم و مطبــوع 

آرایشی-بهداشتی مانند شوینده ها، کرمها و لوس�ونها  از محصــولات  ایــن اســانس در بســیاری  از  و گــرم 

استفاده میشود.

�روفایل:

تــا  تلــخ  و  چوبــی  گــس،  تنــد،  شــ�ر�ن،  از  رایحــههــا  از  وســیعی  طیــف  اســانس  ایــن  متنــوع  �روفایــل 

چوبــی را در برمــیگیــرد و بســته بــه نیــاز صنعت و سلیقه مشتری قابل تغی�ر است. و طعــم شــ�ر�ن-تند 

دارچیــن مــزه ســبز�جات و میــوههــا را تقویــت مــی کنــد. همچنیــن، دارچیــن یــک همــراه عالــی بــرای 

عطــر شــ�لات است.

و�ژ�ی محصول:

بـه  بـالا و مانـد�اری طولانـی مـی باشـد و  پایـداری حرارتـی  بـر داشـتن رایحـه قـوی دارای  ایـن اسـانس عـلاوه 

صـورت محلـول در روغـن، در دو حالت ما�ع و �ودر انکپسوله تولید و عرضه می شود.

ترکیبات موثر:

س��امیک آلدئید روغن اصلی دارچ�ن است که به آن تندی و�ژه ای می بخشد.





طعم دهنده زعفران:

ت�ره  از  و  ساله  چند  علفی،  گیاه  یک  و  معروف  سرخ  طلای  به  که  است  جهان  ادویه  گران تر�ن  زعفران،  گیاه 

زنبقیان است. زعفران بــه دلیــل عطــر و طعــم فــوق العــاده و منحصــر بــه فــرد از د�ربــاز جایــ�اه ویــژه ای 

داشــته و در محصــولات غذایــی مختلفــی�اربــرد دارد. طعم دهنده هــای زعفران دیــارا بــا دارا بــودن آرومــای 

مطبــوع خــود مــی توانــد در محصولات غذا�ی متنوع مثل بس�نی، بیسکوییت، نبات، آبنبات و در انواع غذا

 های س�تی مورد استفاده قرار گ�رد.

�روفایل:

طعم دهنده زعفران دارای نـت هـای �لـی وادویه ای اسـت کـه بـر اسـاس نیـاز مشـتری در هـر کـد، نـوت خاصـی 

غالـباست.

و�ژ�ی محصول:

بـه  و  است  طولانـی  مانـد�اری  و  بـالا  حرارتـی  پایـداری  دارای  قـوی  رایحـه  داشـتن  بـر  عـلاوه  طعم دهنده  ایـن 

صـورت محلـول در آب و محلول در روغـن، در دو حالت ما�ع و �ودر انکپسوله تولید و عرضه میشود.

ترکیبات موثر:

از ترکیبات اصلی موجود در فرمولاس�ون زعفران می توان به Safranal اشاره داشت.





طعم دهنده نعنا:

گونــه  ســی  دارای  نعنــا  گیــاه  اســت.  غذایــی  و  دارویــی  صنایــع  در  �رمصــرف  خورا�ــی  گیاهــان  از  نعنــا 

مختلــف در جهــان اســت کــه در ایــران بیـش از ده نـوع آن در شـهرهای مختلـف جنوبـی، شـرقی و شـمالی 

یافـت مـی شـود. �ونانـی هـا بیـش از هـر فرهنـگ دیگـری نعنـا را در پخــت و پــز و ادویــه هــا جــای داده انــد 

و مطمئنــا غذاهایــی خوشــمزه ای بــا پنیــر، ماســت و حتــی ســس هــای گوجــه فرنگــی و غذاهــای گوشـتی 

پیـدا مـی کنیـد کـه از ایـن گیـاه در آن اسـتفاده مـی شـود. طعم دهنده نعنـا بـا ارائـه طعـم نعنایـی مطلـوب مـی 

آبنبات، آدامس، ش�لات و غ�ره تأم�ن  توانـد آرومـای مـوردنظر مصرف کنند�ان را در محصولاتی مثل دوغ، 

نماید.

�روفایل:

طعم دهنده نعنــا دارای نــوت هــای نعنایــی، خنکــی، س��روســی و گیاهــی اســت و بــه دو دســته نعنــاع و 

نعنــاع فلفلــی تقســیم بنــدی مــی شــود. نعنــاع در مقایســه بــا نعنــاع فلفلــی بســیار خــوش طعــم بــا 

مــزه ای ش�ر�ن اســت. نعنــاع فلفلــی در واقــع ترکیبــی از نعنــاع تنــد و نعناع است و به دلیل وجود مقدار 

بیشتری از منتول بسیار ت�زتر و تندتر می باشد.

و�ژ�ی محصول:

بـه  و  است  طولانـی  مانـد�اری  و  بـالا  حرارتـی  پایـداری  دارای  قـوی  رایحـه  داشـتن  بـر  عـلاوه  طعم دهنده  ایـن 

صـورت محلـول در روغـن، در دوحالت ما�ع و �ودر انکپسوله تولید و عرضه می شود.

ترکیبات موثر:

Mentol و Eucalyptol از اجزای اصلی تشکیل دهنده ا�ن طعم دهندههس��د.





طعم دهنده بر�اموت:

یکـی از محصولات خانواده مرکبات، بر�امـوت اسـت کـه طعم دهنده آن از �وسـت ایـن میـوه اسـتخراج مـی 

شـود. طعم دهنده بر�امـوت یـک طعـم دهنـده مایــع مشــابه طبیعــی اســت. ایــن طعم دهنده بــا دارا بــودن 

مختلف  های  بخش  در  مصــرف  قابلیــت  و...)  �لــی  تلــخ،  (لیمویــی،  طعــم  و  عطــر  مختلــف  هــای  طیــف 

صنعت غذا از جمله چای، نوشیدنی، دارو و محصولات آرایشی و بهداشتی را دارد.

�روفایل:

ایـن طعم دهنده دارای طیـف هـای مختلفـی از رایحـه لیمویـی، سـبز و علفـی، �لـی و تلـخ مـی باشـند و بسـته 

بـه نیـاز صنعـت و سـلیقه مشـتری قابل تغی�ر هس��د.

و�ژ�ی محصول:

بـه  و  است  طولانـی  مانـد�اری  و  بـالا  حرارتـی  پایـداری  دارای  قـوی  رایحـه  داشـتن  بـر  عـلاوه  طعم دهنده  ایـن 

صـورت محلـول در آب و محلـول در روغن، در دو حالت ما�ع و �ودر انکپسوله تولید و عرضه میشود.

ترکیبات موثر:

Alpha -Terpineol  و Terpinyl acetate ترکیبات اصلی در ا�ن طعم دهندههس��د.





طعم دهنده ش�لات:

دانـههـای  از  شـ�لات  است.  ش�لات  طعم  جهان  سراسر  طعم های  �رطرفدارتر�ن  و  محبوب تر�ن  از  یکی 

گرمسـ�ری درخـت �ا�ائـو Theobroma تهیـه مـیشـود. ا�ن طعم جذاب، دارای نوت های عم�ق و متعادلی از 

تلخی، ش�ر�نی و کمی طعم خا�ی و م�وه ای است که تجربه ای پیچیده و خوشایند را  ایجاد می کند. طعم دهنده 

مـورد  منـازل  در  حتـی  و  اما�ـن  از  بسـیاری  در  خوشـبوکننده  عنـوان  بـه  دلپذیـر  رایحـه  دلیـل  بـه  شـ�لات 

اسـتفاده قـرار مـیگیـرد. عطـر شـ�لات باعـث افزایـش هوشـیاری و شـادابی بـدن نیـز مـی شـود. طعم دهنده  

را  محصــولات  از  بســیاری  و  تافــی  بســتنی،  شــ�ر،  بیســکوئیت،  کیــک،  در  اســتفاده  قابلیــت  شـ�لات 

داراســت و عــلاوه بــر طعــم دلچســب، عطــر شــ�لاتی مطلــوب شــما را تأمیــن مــی کنــد. همچنیــن بــه 

محصولات  از  بسیاری  در  طعم دهنده  ایــن  از  بخــش  شــادی  و  مطبــوع  و  خــاص  رایحــه  بــودن  دارا  دلیــل 

آرایشی-بهداشتی مانند شویندهها، کرمها و لوس�ونها استفاده می شود.

�روفایل:

ایـن طعم دهنده دارای نـتهـای مغـزی، �ا�ائویـی، شـ�ر�نی �اراملـی و وانیلـی اسـت و اجـزای مـورد اسـتفاده 

در آن مـیتواننـد باعـث تشـدید رایحه شوند.

و�ژ�ی محصول:

بـه  و  است  طولانـی  مانـد�اری  و  بـالا  حرارتـی  پایـداری  دارای  قـوی  رایحـه  داشـتن  بـر  عـلاوه  طعم دهنده  ایـن 

صـورت محلـول در آب و محلـول در روغن، در دو حالت ما�ع و �ودر انکپسوله تولید و عرضه میشود.

ترکیبات موثر:

تــری  مثــل  پ�راز�نی  ترکیبــات  بــه  مــیتــوان  شــ�لات  طعم دهنده  فرمولاســ�ون  در  اصلــی  ترکیبــات  از 

متیــل پ�راز�ــن، وانیلیــن و مالتــول اشــاره کرد.





طعم دهنده �ارامل:

با  استفاده از طعم دهنده �ارامل می توان  محصولی  متفاوت، دلپذ�ر و با  کیفیت تولید کرد که تجربه ای به یاد 

ماندی از طعم �ارامل در مشتر�ان خود رقم زد. ا�ن طعم دهنده با نوت های عم�ق شکر، �اراملی شده و با کمی

از  از �ارامل را  ایجاد می کند. طعم دهنده �ارامــل در صنایعـی   حس کره ای، تجربه ای منحصربه فرد و جذاب 

قهـوه،  جملـه  از  نوشـیدنی  صنایـع  و  سـس  بسـتنی،  دسـر،  �لوچـه،  و  کیـک  شـ�ر�نی،  و  نـان  صنایـع  جملـه 

نوشـابه و مـاء الشـع�ر مورد استفاده قرار می گ�رد.

�روفایل:

ن�ز سلیقه مشتری در �روفایلهای وانیلی، کرهای و خامهای  نیاز صنعت و  با در نظر گرفتن  اسانس �ارامل 

تولید و عرضه می گردد.

و�ژ�ی محصول:

ایـن اسـانس دارای تأییـد FDA اسـت و در دسـتهبندی مـواد ایمـن GRAS قـرار گرفتـه کـه بـه صورت مشـابه 

طبیعـی و مصنوعـی عرضه می شـوند. ایـن دسـته از اسـانس هـا بـه صـورت مایـع، پـودری و پـودر انکپسـوله 

شـده و بـه صـورت محلـول در آب و محلـول در روغـن تولیـد و عرضه می گردد.

ترکیبات موثر:

پ�راز�نی  مولکولهــای  و  فورفــورال  ســای�لوتن،  مالتــول،  اتیــل  شــامل  طعمدهنــده  ایــن  اصلــی  اجــزای 

اســت. هــر یــک از ایــن ترکیبــات اصلی عامل ایجاد �روفایلهای متفاوت ا�ن اسانس هس��د.ر





طعم دهنده فندق:

طعم فندق، با نوت های گرم، کره ای و کمی ش�ر�ن، یکی از طعم های محبوب و خاص است که حس طبیعی 

فندق تازه  و بو داده شده را به محصولات می بخشد. ا�ن طعم جذاب و پیچیده، با  ترکیبی  از رایحه های خا�ی و 

ش�ر�ن، تجربه ای دلچسب و لذت بخش را برای مصرف کنند�ان فراهم می کند. طعم فندق در طیف گسترده ای 

از محصولات غذا�ی به �ار می رود، از جمله در ش�لات ها، کرم های مغزدار، محصولات لبنی، بس�نی، قهوه و 

نوشیدنی های گرم، دسرها، کیک ها و ش�ر�نی ها. ا�ن طعم همچن�ن به خوبی  با دیگر طعم ها مانند ش�لات، 

�ارامل، وانیل و حتی قهوه  ترکیب می شود و طعمی  پیچیده و لذت بخش را  ایجاد می کند.

�روفایل:

تازه و  نیــز ســلیقه مشــتری در �روفایلهــای فندق  نیــاز صنعــت و  با  در نظــر گرفتــن  طعم دهنده فندق 

رست شده تولیــد و عرضــه مــیگردد.

و�ژ�ی محصول:

ایـن محصول عـلاوه بـر داشـتن رایحـه قـوی دارای پایـداری حرارتـی بـالا و مانـد�اری طولانـی است و بـه صـورت 

محلـول در آب و محلـول در روغن، در دو حالت ما�ع و �ودر انکپسوله تولید و عرضه میشود.

ترکیبات موثر:

از ترکیبــات اصلــی در فرمولاســ�ون طعم دهنده فندق مــی تــوان بــه ترکیبــات پ�راز�نی مثــل تــری متیــل 

پ�راز�ــن، وانیلیــن و مالتــول اشــاره کرد.





طعم دهنده بیسکوئیت:

بیسکویت از �لمه لات�ن Biscuits به معنی نان دوبار پخته شده گرفته شده و خورا�ی خوشمزه ایست که تنوع 

بسیار ز�ادی دارد. پخــت یکــی از مراحــل بســیار مهــم در کیفیــت نهایــی فــرآوردههــای بیســکویت اســت 

کــه بخــش عمــده ای از تولیــد طعــم نهایــی در ایــن مرحلـه توسـط فرایندهـای مایـلارد رخ مـیدهـد. وجـود 

طعــم  مــواد  شــدن  آزاد  باعـث  دهـان  در  بیسـکویت  جویـدن  هنـ�ام  مغـزیهـا  و  �وشـشهـا  در  روغـن 

دهنــده شــده و احســاس مطلوبــی ایجــاد مــی کنــد. بیســکویتهــا در طعــمهــا و انــدازههــای مختلــف 

لیــدی فینگــر، چا�لــت چیــپ، مــا�ارون و بســیاری  بیســ�اتی،  پتــی مانــژ،  بــور،  پتــی  تهیــه مــیشــوند. 

بــا  ترکیــب  یــا  و  تنهایــی  بــه  توانــد  مــی  بیســکویت  اســانس  هســتند.  هــا  بیســکویت  انــواع  از  دیگــر 

موارد  و  شــ�لاتصبحانه  بســتنی،  دار،  طعــم  شــ�رهای  مثــل  ز�ــادی  محصــولات  در  دیگــر  اســانسهــای 

دیگر، طعم مطلوب مورد نظر شما را تأم�ن نماید.

�روفایل:

کـره،  خامـه،  وانیـل،  نـتهـای  دارای  کـه  اسـت  محبـوب  و  ماندنـی  یـاد  بـه  طعـمهـای  جـز  بیسـکویت  طعـم 

�ارامـل، شـ�ر�نی و �ا�ائویـیاست.

و�ژ�ی محصول:

ایــن محصول عــلاوه بــر داشــتن رایحــه قــوی دارای پایــداری حرارتــی بــالا و مانــد�اری طولانــی است و بــه 

صــورت محلــول در آب، در دو حالت ما�ع و �ودر انکپسوله تولید و عرضه میشود.

ترکیبات موثر:

مثــل  لا�تونــی  ترکیبــات  بــه  تــوان  مــی  بیســکویت  اســانس  فرمولاســ�ون  در  اصلــی  ترکیبــات  از 

د�الا�تــون، وانیلیــن، مالتــول و ترکیبــات پ�راز�نی اشاره کرد.





راه های ارتباطی:


